
Alle Preise in Euro inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer. 

All prices are in Euros including 19% value added tax. 

Speisekarte 
Menu 

     

        Unsere Aperitif Empfehlungen 

  Sanddorn Spritz  
      Sanddornlikör | Wasser | Prosecco | Orange 

      6,90 
 

  Gurken-Thymian Spritz  
Gurkensirup | Wasser | Prosecco | Gurke | Thymian 

   6,90 
 

      Shirley Temple        Ginger Ale | Zitronenlimonade | Grenadine | Zitrone 

      5,90 

      

Hausgemachte Limonaden  

Granatapfel-Minze-Limonade 
      Granatapfelsirup | Zitronenlimonade | Wasser | Minze 

       5,90 
     

       Himbeer-Basilikum-Limonade 
       Himbeersirup | Zitronenlimonade | Wasser | Basilikum 

       5,90 
     

       Lavendel-Zitronen-Limonade 
       Lavendelsirup | Zitronenlimonade | Wasser | Zitrone 

       5,90 

 

 
Bitte sprechen Sie uns bei Allergien oder Unverträglichkeiten im Vorfeld an,  

damit wir bestens auf Sie eingehen können. 

Please tell us in advance, if you have allergies or intolerances, that we can respond optimally to your nutrition. 



Alle Preise in Euro inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer. 

All prices are in Euros including 19% value added tax. 

Vorspeisen 
Starters 
 

 

Gemischte marktfrische Blattsalate | Hausdressing  
Mixed fresh leaf salads | homemade dressing 

8,50 
 

wahlweise mit 
optionally with 
 

gebratenen Putenbruststreifen  
sliced fried turkey breast 

12,50 
 

gebratenen Rinderlendenstreifen     
sliced fried roast beef 

14,80 
 

gebratenen Pilzen  
fried mushrooms 

10,50 
 

geräuchertem Lachs  
smoked salmon 

16,50 

        Frischer Meeresfrüchtesalat 

        Staudensellerie | Zitronendressing   
          Seafood salad | ribbed celery | lemon dressing           

                   16,80  
 

 

 

 

 

 

 



Alle Preise in Euro inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer. 

All prices are in Euros including 19% value added tax. 

 

 

Gratinierter Ziegenkäse | Kirschtomaten-Rucolasalat 

Balsamicodressing | Pinienkerne  
Gratinated goat cheese | cherry tomatoes-rocket salad 

balsamic dressing | pine nuts 

12,80 

 

Kaltes rosa gebratenes Roastbeef  

Sauce Remoulade | Salatgarnitur 
Cold roast beef | remoulade sauce | salad garnish 

                    14,90

 14,00  14,9 

 

 

Suppen 
Soups 

 

 
„Holzener Festtagssuppe” 

Rinderkraftbrühe | Brätstrudel | Lebernockerl | Gemüsewürfel  

Clear beef broth | sausage meat strudel | liver dumpling | vegetable dices  

7,20 

 

 

Tomatencrèmesuppe | Ginsahne | Croûtons  
Cream of tomato soup | gin cream | croutons 

6,50 

 

 

 



Alle Preise in Euro inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer. 

All prices are in Euros including 19% value added tax. 

Fleisch 
Meat 

 

 

 

Schwäbischer Zwiebelrostbraten 

Rinderrücken rosa gebraten | Käsespätzle | Zwiebelmarmelade | 

Röstzwiebeln | Rotweinsauce | Beilagensalat   
Swabian roast beef | cheese spaetzle | onion marmalade | fried onions  

red wine sauce | side salad 

29,50  

 

„Holzener Rinderburger” 

Trüffelmayonnaise | Cheddar | Romanasalat | Tomate | Zwiebeln |  

Essiggurke | Pommes frites oder Süßkartoffel Pommes  
 “Holzener” beef burger | truffle salad cream | cheddar | romaine salad  

 Tomato | onions | gherkin | French fries or sweet potato French fries 

17,90   

 

 

 

 

     

 

Wiener Schnitzel vom bayerischen Weidekalb 

Zitrone | Preiselbeeren | Pommes frites oder Süßkartoffel Pommes  
Wiener schnitzel | lemon | lingonberries | French fries or sweet potato French fries 

25,90  

 
 

 

 



Alle Preise in Euro inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer. 

All prices are in Euros including 19% value added tax. 

 

 

Gebratenes Kalbsrückensteak | Morchelrahm 

Karottengemüse | hausgemachte Spätzle  
Veal sirloin steak | morel cream 

carrots | homemade spaetzle 

32,50 

 

 
Gebratene Schweinefiletmedaillons | Gorgonzolarahm 

schwarze Tagliatelle | Beilagensalat 
Medallions of pork fillet | Gorgonzola cream 

black tagliatelle | side salad 

22,80 

 

Fisch 
Fish 

 
Seeteufelmedaillons | Speckmantel   

Tomatencoulis | Rosmarinkartoffeln  
Fried monkfish medallions | bacon 

tomato coulis | rosemary potatoes 

           27,50   

 
Pochiertes Lachsforellenfilet | Lauchgemüse 

Safranschaum | Reis 
Poached salmon trout fillet | leek 

saffron sauce | rice 

25,50   

 

 
 



Alle Preise in Euro inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer. 

All prices are in Euros including 19% value added tax. 

Vegetarisch & Vegan 
Vegetarian & Vegan 
 

 

Schwäbische Käsespätzle | Röstzwiebeln | Beilagensalat  
(Emmentaler, Klosterbergkäse, Romadur, Limburger) 

Swabian cheese spaetzle | fried onions | side salad  

(Emmental, mountain cheese, Romadur, Limburger) 

 14,50   

 

 

 

Schwarzer Bohnenburger | Ziegenkäse | rote Beete  

Pommes frites oder Süßkartoffel Pommes   
Black bean burger | goat cheese | beetroot 

French fries or sweet potato French fries 

14,80 

 

 

 

Steinpilzravioli | Parmesansauce | Tomatenwürfel 
Porcino ravioli | Parmesan sauce | diced tomatoes 

21,50  

  

 

Chili sin carne | Brotkorb  
Chili sin carne | bread basket 

  12,80 

 

 

 



Alle Preise in Euro inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer. 

All prices are in Euros including 19% value added tax. 

Brotzeiten 
Light Meals 

 

 

 

 

Deftiges „Holzener” Brotzeitbrett 

Geräucherter Schinken | Griebenschmalz | Pfefferbeißer   

Salami | Obazda | Emmentaler | Camembert | Butter | Brotkorb  
Hearty “Holzener” cold platter 

Smoked gammon | crackling fat | pepper Salami | Salami | 

Bavarian cheese spread | Emmental | Camembert | butter | bread basket 

14,50 

  

 

 

Schwäbischer Wurstsalat 

Essiggurken | rote Zwiebeln | Brot  

Swabian sausage salad 

gherkins | red onions | bread 

9,80 

  

 

 

Schweizer Wurstsalat  

Emmentaler | Essiggurken | rote Zwiebeln | Brot  
Sausage salad Swiss kind  

Emmental | gherkins | red onions | bread 

10,50 

 



Alle Preise in Euro inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer. 

All prices are in Euros including 19% value added tax. 

Dessert 
Dessert 

 

 

Mandarinentörtchen | Espuma vom „Holzener Gin”   

Zitronengrassorbet  
Mandarin tartlet | „Holzener Gin” espuma 

lemongrass sorbet 

9,80 

 

 

Orangen-Rum-Muffin | Fruchtspiegel  

Cappuccinoeis  
Orange-rum-muffin | fruit sauce 

cappuccino ice cream 

8,50 

 

Ess-kalation von Nutella | Vanilleeis 
Escalation of Nutella | vanilla ice cream 

8,50 

 

 

„Holzener” Dessertvariation 

“Holzener” Dessert variation 

7,80 

 
 

 

Bitte sprechen Sie uns bei Allergien oder Unverträglichkeiten im Vorfeld an, 

damit wir bestens auf Sie eingehen können. 

Please tell us in advance, if you have allergies or intolerances, that we can 

respond optimally to your nutrition. 
 

 


